
 

 

Carte de saison  
 

 
Les Entrées    Le Végétal  
 
 
Mahi Mahi mariné   38€ Ceviche végétal   32€ 
Citron caviar / Fenouillette     Piquillos / Framboises / Yuzu  
 

« Avocado Toast » / Langoustes                          59€ Chou-fleur rôti / Yaourt Grec à la menthe   28€ 
Sauce Avocat et Pommes / Grenades / Piment                               Tandoori / Mangues / Cacahuètes    
 

Thon mi cuit / Huile de Curry   39€ Asperges vertes / Corn Flakes    39€ 
Dattes / Vinaigrette à l’orange / Pistaches    Gribiche exotique    
     
 
 
        

Inspiration Caraïbes     Les Viandes  
     
 
Gambas “Black Tiger” & raviole de cochon   58€ Pintade « Joyce Farms » rôtie   58€ 
Ail Noir / Jalapenos / Houmous d’épinards    Vanille / Romarin / Genièvre 
 

Vivaneau à la cubaine   48€ Quasi de veau / Sauce Bordelaise   62€* 
Maïs / Cacao / Rhum     Pack Choy / Tomates cerises / Coriandre / Frites  
 
Maigre grillé / Sauce Chimichurri   54€ Pithiviers de Bœuf « Prime » / A partager - deux personnes  90€ 
Ananas / Tartare de maigre « Tacos » / Oignon rouge    Aubergines / Sabayon Pommes de terre / Basilic 
                                               
      
 
 
  

Les Plats Signatures     Les Desserts  
     
 
Burrata des Pouilles / Caviar Kristal    69€* Tarte soufflée Chocolat Grand Cru   23€ 
Épinards / Ricotta / Basilic    Praliné noisette 
   

Linguine « Gragnano Gentile » / Langouste            90€*  Pastèque « confites » / Sésame noir         19€    
Sauce Bisque / Parmesan / Ail / Tomates     Sorbet citron & gingembre 

    Collections d’agrumes / Miel Karukera   21€ 
    Gel au gin / Sorbet Kalamansi 
 
 
*Plats disponibles en supplément dans les packages - Dishes available as extras in the packages 



Menu expérience  
 

Menu quatre séquences à 110€ *
 

Accord mets & boissons - quatre services –à 65€  
 
 

Menu cinq séquences à 130€ * 
 

Accord mets & boissons - cinq services à 75€  
 
 

Option sans alcool disponible 
 

Le Chef et son équipe vous invitent à vivre une expérience gastronomique unique, à travers des menus surprises de trois, quatre 
ou cinq séquences, dévoilant toute la finesse et la créativité de leur cuisine. 

 
* Menu expérience proposé pour l’ensemble des convives 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 

 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 

  

 Végétarien La liste des allergènes est disponible sur demande  

  Option sans gluten Prix nets en Euros  - Taxes et Service compris  
    


